CLOROSPAR )

Spartan

Desinfetante para Hortifruticolas e Industria Alimenticia e Afins

Propriedades e Utilizagoes Y

CLOROSPAR ¢é um desinfetante especialmente desenvolvido para desinfecgéo de hortifruticolas (frutas, legumes e verduras), utensilios e
superficies em cozinhas industriais, restaurantes, lanchonetes, areas de manipulagao e produgéo de alimentos.

CLOROSPAR é um poderoso agente desinfetante, formulado com alta concentragéo de dicloroisocianurato de sédio, possui 15,5% de cloro
ativo.

CLOROSPAR usado nadosagem recomendada destroi as células vegetativas de microrganismos patogénicos.

CLOROSPAR tem acéo bactericida comprovada contra os microrganismos Staphylococcus aureus, Salmonella choleraesuis, Escherichia colie
Enterococcus faecium.

Informag¢des Técnicas

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICA
Aparéncia: P6granulado

Cor: Branco

Odor: Clorado

pH: 8,0-9,0(so0l.1%)

Teor de Cloro Ativo:15,5%

COMPOSICAO
Dicloroisocianurato de sodio e carga.

EMBALAGENS
6x500g

PRODUTO SANEANTE REGISTRADO NA ANVISA/MS SOB N°
3.0018.0139
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Instru¢oes de Uso

Desinfeccao de hortifruticolas (frutas, legumes e verduras)

1. Efetuarlavagem das frutas, legumes, verduras, utilizando agua limpa pararemocao de terra, fuligens, insetos, etc.
2. Realizar a diluigdo recomendada em uma cuba ou recipiente.

3.Imergir as frutas, legumes e verduras por no minimo 10 minutos.

4. Enxaguarcom agualimpa.

Diluicao Tempo de contato

0,1% (1 grama de Clorospar para 1 litro de agua) No minimo 10 minutos

155 ppm
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Desinfeccéao de utensilios W/
1. Efetuar alavagem dos utensilios com detergente desengordurante.
2. Realizar a diluigdo recomendada em uma cuba ou recipiente.

3. Imergir os utensilios por no minimo 10 minutos.

4. Enxaguar com agualimpa.

Diluicao Tempo de contato
0,1% (1 grama de clorospar para 1 litro de agua) No minimo 10 minutos
155 ppm

Desinfeccéao de superficies

1. Realize umalimpeza prévia da superficie a ser higienizada.

2. Realizar a diluigao recomendada em uma cuba, recipiente ou frasco com pulverizador ou tampa LOK.
3. Aplicarasolugéo de CLOROSPAR através do método manual ou imerséao.

5.Aguardar 10 minutos de contato com a superficie.

6. Enxaguar com agua limpa.

Diluicao Tempo de contato
0,1% (1 grama de clorospar para 1 litro de agua) No minimo 10 minutos
155 ppm

Recomendacoes Importantes
Adesinfeccao das frutas, legumes e verduras deve ser feita separadamente, em cubas separadas, evitando contaminagao cruzada.
Recomendamos fazer o controle da concentragéo de ppm de cloro ativo, com auxilio de uma fita de medir concentragao de cloro.
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Observacgao: Adicionar o produto na agua sob agitagao constante e agitar até completa dissolugao.

Garantia

A Spartan trabalha com Sistema de Gestao Integrada (SGl), que alinha as diretrizes da empresa com as gestoes de qualidade, meio ambiente,
comercial, salde e seguranga ocupacional, informacéo, pessoas, responsabilidade social e gestdo de riscos. Dessa maneira, todas as areas da
empresa trabalham em sincronia para que a Spartan mantenha sua exceléncia em pessoas, produtos, servigos e sistemas.

www.spartanbrasil.com.br




